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イ チ ゴ
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間 1 イチゴ作りを始めたきっか :すは?

間 2

両親が作るイチゴを飲食店に勤めていた時に店に納入していました。多<のお客さ
んから「このイチゴすご<美味しい !ど こから仕入れているの ?」 との感想をいた
だき、両親が作るイチゴの良さを肌で感じ自分もやってみよう思ったのがきっかけ
ですね。                        ,
現在の経営規模 iまどれだ|すですか?
ハウス23aで約 1万株のイチゴを植えてあり、品種は章姫と紅ほつぺです。
イチゴ作りへのこだわりは?
有機肥料 (アミノ酸系)の施肥、農薬の軽減や堆肥などを施用をすることで、人や
環境にやさしい栽培を心がけ、みえの安心食材の認定もいただいています。また、
イチゴを摘むときには必ず枝から摘むことでイチゴの傷みを防いでいます。
イテゴ狩つの PRをどうぞ 1

2月にハウス横に多湖農園直売所を移転オープンしました。これまでより広<なり
た<さんのお客様に来ていただけることができるようになりました。また、紙芝居
で子供たちにも楽し<わかりやす<イチゴの説明も行っています。5月末まで営業
しますので皆さんぜひご来園<ださい。
最後に農業を始めて農かったことは?
イチゴを通じてたくさんの方とふれあえることや自分の思いが仕事に活かせるこ
とですね。あと、イチゴを食べてもらった人の笑顔がた<さん見れることかな。

間 3

間 4

間 5

イチゴミ/i/クカン (2人前)
下準備 イチゴ (イ o個)は水洗いして水気を拭き取り、2個は飾りように取り置き、残り
はヘタを取って4つに切る。スプーンで粗くつぶし、牛乳 (120m l)と混ぜ合わせる。

作り方 小鍋に水 (120m i)を入れて粉寒天 (2g)を振り入れ中央で煮溶かす。よく混
ぜながら沸騰状態で約 1分程度煮る。砂糖 (大さじイ)練乳 (大さじ2)バニラエッセン
ス (少 )々を加えてひと混ぜする。
水でぬらした容器に流し入れ、冷蔵庫で冷やし固める。固まったら飾り用のイチゴを
飾るc容器に流し入れずにパットなどに流し固めてお好みの大きさに切り分けて器に
盛り付けて完成です。
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文化協会主催の夜の部ではうりぼうによるぜん

ざいの振る舞いから始まりいなべ相撲甚句会の相

撲甚旬の披露や大相撲高安関のトークショー、飛び

入り参力0のあの トキの猪本と高安関との餅つきや

写真会など盛りだくさんの内容で真冬の夜を楽し

2月 1日うりぼうにおいて第4回めちゃイすベーシ
ョンを開催し、大勢の方にいろんな対決を楽しんでいた
だきました。鍋対決 (白だし豆獅 vs黒マー油豚骨鍋)や飲
み物対決 (極旨かぶせ茶∨s自家焙煎コーヒー)まんじゅう対
決 (石櫓餞∨s豚まん)いちご対決 (いちご大福∨sいちごケー
キ)お米対決 (おにぎり∨sお帥 など着手会員がそれぞれ
に思者を凝らして取り組んだイベントでした。

んでいただきましたら

豪彙ふも,曇員


